UMmao

TOWER RESTAURANT

Caesar Salad 16 Aelpler Makkaroni
Lattichsalat, Kirschtomaten, Croutons, knuspriger Speck, Réstzwiebeln / vegetarischer Speck @ 22
Sbrinz, Knoblauch-Sardellen-Dressing
mit sautierten Pouletbruststreifen +80 Pouletgeschnetzeltes Stroganoff
Strozzapretti / Peperoni / Sauerrahm 24
Beef Tatar 26
Rindstatar angemacht, Toastbrot, Krduterbutter, Essiggemdse
UMA Burger 28 Ceviche vom Zander
Briochebun, Swiss Angus-Rind, Raclettekase, Kopfsalat, Zupfsalat / rote Zwiebeln
Speck-Mayonnaise, Schmorzwiebeln, Essiggurken, Pommes frites .
Cordon bleu vom Schwein 33 Ko_fnlgsberger Klopse (Kalb) / Kartoffeln
. . ) Pfélzerkarotten / Rande 39
serviert mit Pommes frites oder Salat
Roastbeef 28
Zupfsalat, serviert mit Pommes frites und Tartarsauce
Fischk ” % Aelpler Makkaroni
jschinuspert = Réstzwiebeln / vegetarischer Speck @ 22
Zanderknusperli im Bierteig, Tartarsauce
serviert mit Pommes frites oder Salat Kalbsbratwurst / Réstigaletten
Sauerkraut / Zwiebelsauce 24
Blattsalat / gelbe Pfirsich / Haselnuss @ 15|22 Ceviche vom Zand§r
Blattsalat / frische gelbe Pfirsich Zupfsalat / rote Zwiebeln
gepickelter Romanesco / karamellisierte Haseln(isse Aok
Kénigsberger Klopse (Kalb) / Kartoffeln
Spaghettini / Amalfi-Zitrone / Erbse @ 22132 Pfslzerkarotten / Rande 39
Hausgemachte Spaghettini / Salzzitrone
Erbsencreme / fermentierter Knoblauch / Baumnusse / Pecorino
auf Wunsch auch vegan @
Wolfsbarsch / Oliven / Liebstdckel 2952 Aelpler Makkaroni
Sautiertes Wolfsbarschfilet / hausgemachte Olivengnocchi Réstzwiebeln / vegetarischer Speck @ 22
Frihsommer-Cassoulet / Krustentierschaum / Liebst&ckeld!
Saltimbocca vom Schwein / hausgemachte Tagliatelle
Swiss Black Angus Rindsfilet 180g 58 Brokkoli / Tomatensauce 24
Herzoginkartoffeln / Artischockenpliree
glasierte Mini-Artischocken / Triffeljus
Kalbskotlette «Tomahawk» 66 Ceviche vom Zander
Pommes Allumettes / mediterranes Gemuse / Chimichurri Zupfsalat / rote Zwiebeln
30 Minuten Wartezeit .
auf Wunsch tranchiert zum Teilen
Kénigsberger Klopse (Kalb) / Kartoffeln
Pfélzerkarotten / Rande 39
Melone / Kalamansi / Matcha 14
Marinierte Melonenperlen / Matcha-Mousse Aelpler Makkaroni
Melonensorbet / Kalamansi Curd Réstzwiebeln / vegetarischer Speck @ 22
Schokolade / Sauerrahm / Cassis 15 Sautierte Crevetten / Risotto / Spinat
Lauwarmes Schokoladenkiichlein / Sauerrahmglace Kirschtomaten / Limettensauce 24
Cassisbeeren / Rosmarin-Espuma
Brombeere / Vanille / Granny Smith 16
Bayrische Creme mit Vanille / Granny Smith-Gel Ceviche vom Zander
Brombeersorbet / Vanilleguetsli Zupfsalat / rote Zwiebeln
Affogato nach Art des Hauses 2.5 Kénigsberger Klopse (Kalb) / Kartoffeln
Weisse Kaffeeglace / Rahm / (bergossen mit einem heissen Espresso Pfilzerkarotten / Rande 39

Auskunft Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder

Unvertréglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage @vegetarisch
bei unseren Servicemitarbeiterlnnen. © vegan Alle Preise in CHF und inklusive gesetztlicher MWST



